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Collège Sainte Anne
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Repas végétarien
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Férié - Victoire 1945
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lundi 04 mai mardi 05 mai jeudi 07 mai vendredi 08 mai

OEUF MAYONNAISE FEUILLETÉ AU FROMAGE CONCOMBRE SAUCE AU 
FROMAGE BLANC SALADE DE RIZ ET POIVRONS

SALADE DE BROCOLIS MAÏS 
THON VINAIGRETTE CÉLERI RÉMOULADE RADIS BEURRE CONCOMBRE VINAIGRETTE

PÂTES AU JAMBON FALAFELS SAUCE TOMATE HACHI PARMENTIER DU CHEF NUGGETS DE POISSON

SALADE HARICOTS VERTS SALADE VERTE HARICOTS VERTS À L'AIL

SEMOULE

YAOURT BRIE TOMME CAMEMBERT 

LAITAGE LOCAL BIO

FRUIT DE SAISON FROMAGE BLANC A LA FRAISE SALADE DE FRUITS FRUIT DE SAISON

COMPOTE FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON

LIÉGEOIS VANILLE CRÈME CARAMEL DESSERT

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Légende : Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Collège Sainte Anne
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Férié - Ascension
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Pont de l'ascension
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E

lundi 11 mai mardi 12 mai jeudi 14 mai vendredi 15 mai

BETTERAVES VINAIGRETTE HARICOTS VERTS BIO AU THON 
VINAIGRETTE CONCOMBRES VINAIGRETTE

OEUF MIMOSA RADIS ROSE ET BEURRE CHOU FLEUR À L'ÉCHALOTE CHIFFONNADE DE BATAVIA AUX 
CROÛTONS

FILET DE POISSON MSC SAUCE 
CRÈME

HAUT DE CUISSE DE POULET 
LOCAL

PASTA PARTY Bolognaise de 
lentilles corail au Parmesan FILET DE COLIN SAUCE CRÈME 

CAROTTES POTATOES TORTIS ÉPINARDS À L'AIL

BOULGOUR CHOU FLEUR 

MIMOLETTE BÛCHE MI-CHÈVRE YAOURT SUCRÉ

LAITAGE LOCAL BIO

DONUTS FRUIT DE SAISON CLAFOUTIS AUX ABRICOTS DU 
CHEF SALADE DE FRUITS DU CHEF

FRUIT DE SAISON CRUMBLE DE FRUITS

CRÈME VANILLE POIRE AU CHOCOLAT

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Collège Sainte Anne
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Repas végétarien
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lundi 18 mai mardi 19 mai jeudi 21 mai vendredi 22 mai

MACÉDOINE TZATZIKI AU CONCOMBRE ET 
TOAST TOMATE VINAIGRETTE CAROTTES RÂPÉES 

VINAIGRETTE

QUINOA FAÇON TABOULÉ COURGETTES RÂPÉES SAUCISSON À L'AIL HARICOT S VERTS ÉCHALOTE

ESCALOPE DE DINDE 
VIENNOISE PAELLA VÉGÉTARIENNE ESTOUFFADE DE BOEUF LOCAL 

A LA TOMATE
FILET DE POISSON MSC EN 

CROUTE D'HERBES

COURGETTES SAUTEES RIZ CAROTTES COQUILLETTES

FLAGEOLETS PETITS POIS SEMOULE BIO POELEE DE LEGUMES

TOMME NOIRE EMMENTAL EDAM BRIE

LAITAGE LOCAL BIO

COMPOTE CRÈME PRALINÉE QUATRE QUART DU CHEF FRUIT DE SAISON

FRUIT DE SAISON COCKTAIL DE FRUITS FRUIT DE SAISON PÊCHE AU SIROP

ILE FLOTTANTE FRUIT DE SAISON LIEGEOIS DESSERT

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Férié - Pentecôte
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Repas végétarien
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lundi 25 mai mardi 26 mai jeudi 28 mai vendredi 29 mai

BETTERAVES VINAIGRETTE OEUF MAYONNAISE MELON TABOULÉ

CRÊPE AU FROMAGE TOMATE VINAIGRETTE À LA 
CIBOULETTE SALADE VERTE FROMAGE COLESLAW

PILON DE POULET TEXANE JAMBON BRAISÉ CHILI SIN CARNE PÊCHE DU JOUR SAUCE 
PROVENÇALE

FRITES HARICOTS VERTS À L'AIL RIZ FONDUE DE POIREAUX

MACARONIS HVE PATATE DOUCE RÔTIE AU 
PAPRIKA

CANTAL TOMME BLANCHE CAMEMBERT GOUDA

LAITAGE LOCAL BIO

FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON CRÈME DESSERT COMPOTE

TARTA AUX POMMES GLACE FRUIT DE SAISON

COUPE BANANE CHOCOLAT FRUIT DE SAISON DESSERT

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Collège Sainte Anne

Repas végétarien
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lundi 01 juin mardi 02 juin jeudi 04 juin vendredi 05 juin

MELON CONCOMBRE CIBOULETTE TOMATES VINAIGRETTE RILLETTES POISSON

CAROTTES RÂPÉES 
VINAIGRETTE WRAP AU THON ET CRUDITÉS SALADE HARICOTS VERTS À 

L'ÉCHALOTE SALADE DE BLÉ

CURRY DE POIS CHICHES BOLOGNAISES ESCALOPE DE DINDE SAUCE 
MOUTARDE

FILET DE POISSON MSC SAUCE 
A L'OSEILLE

BLE SALADE PETITS POIS AUX OIGNONS COURGETTES

FONDUE D'ÉPINARDS POMMES DE TERRE PRESSÉES RIZ BIO

ST PAULIN MIMOLETTE CAMEMBERT EMMENTAL

LAITAGE LOCAL BIO

CRÈME CARAMEL FRUIT DE SAISON CRÊPE À LA CONFITURE DE 
FRAISE FRUIT DE SAISON

GLACE POMME AU FOUR FRUITS CUITS AUX ÉPICES ABRICOTS RÔTIS AU MIEL 

FRUIT DE SAISON ILE FLOTTANTE FRUIT DE SAISON DESSERT

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Collège Sainte Anne
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Repas végétarien

FA
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lundi 08 juin mardi 09 juin jeudi 11 juin vendredi 12 juin

SALADE DE PERLES MELON TOMATE VINAIGRETTE SAUCISSON NATURE

CONCOMBRES A LA  
VINAIGRETTE

SALADE DE HARICOTS VERTS 
VINAIGRETTE À L'ÉCHALOTE BETTERAVES VINAIGRETTE QUICHE AU THON

CHIPOLATAS SAUTÉ DE POULET LOCAL  À LA 
SAUCE TOMATE CURRY DE HARICOTS ROUGES CALAMAR A LA ROMAINE SAUCE 

PROVENÇALE

TOMATE PROVENÇALE POMMES DE TERRE RISSOLÉES SEMOULE CAROTTES FAÇON VICHY

LENTILLES CHOU FLEUR BROCOLI BLE NATURE

BRIE BÛCHE MI CHÈVRE TOMME NOIRE CAMEMBERT

LAITAGE LOCAL BIO

FRUIT DE SAISON CRÈME CARAMEL FLAN PÂTISSIER SANS PÂTE SALADE DE FRUITS DU CHEF

COCKTAIL DE FRUITS COMPOTE MOUSSE AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON 

LIÉGEOIS CHOCOLAT FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON DESSERT

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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REPAS AFRIQUE
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Repas végétarien
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lundi 15 juin mardi 16 juin jeudi 18 juin vendredi 19 juin

SALADE DE POMMES DE TERRE 
CORIANDRE CITRON CUMIN 

OLIVES
CONCOMBRE VINAIGRETTE MELON SALADE DE TOMATE AU BASILIC 

ET HUILE D'OLIVE

SALADE AU COEURS DE 
PALMIER ET AVOCAT CHOU FLEUR BIO VINAIGRETTE PÂTÉ DE CAMPAGNE ET 

CONDIMENTS OEUF DUR MAYONNAISE

YASSA DE POULET LOCAL FALAFELS & SAUCE TAHINI LASAGNE DU CHEF FILET DE POISSON MSC SAUCE 
ANETH

RIZ POMMES DE TERRE SAUTÉES SALADE VERTE BOULGOUR

PATATE DOUCE TOMATE PROVENÇALE GRATIN DE COURGETTES

FROMAGE BRIE GOUDA CAMEMBERT 

LAITAGE LOCAL BIO

SALADE DE FRUITS EXOTIQUES CRÈME DESSERT VANILLE FRUIT DE SAISON FROMAGE BLANC AROMATISE

TARTE BANANE CONGOLAISE POMME AU FOUR COMPOTE FRUIT DE SAISON

FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON NAPPE CARAMEL DESSERT

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Collège Sainte Anne

Repas végétarien PIZZA PARTY

FA
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E
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LS
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lundi 22 juin mardi 23 juin jeudi 25 juin vendredi 26 juin

PASTÈQUE CAROTTES RÂPÉES 
VINAIGRETTE TOMATES VINAIGRETTE SALADE DE RIZ  BIO AU SURIMIS 

CONCOMBRES AU FROMAGE 
BLANC BETTERAVES SAUCE BULGARE OEUF DUR MAYONNAISE COURGETTE RÂPÉE ET FETA

BOLOGNAISE VÉGÉ AUX 
LENTILLES PIZZA DU CHEF JAMBON BRAISÉ MOUSSAKA AU POISSON MSC

SALADE SALADE PIPERADE SALADE

SEMOULE

TOMME NOIRE EMMENTAL ST PAULIN EDAM

LAITAGE LOCAL BIO

POT DE GLACE COCKTAIL DE FRUITS GÂTEAU DU CHEF FRUIT DE SAISON

PÊCHE RÔTIE AU SPÉCULOOS FRUIT DE SAISON ABRICOT AU SIROP SEMOULE AU LAIT

FRUIT DE SAISON LIÉGEOIS CHOCOLAT FRUIT DE SAISON DESSERT

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Collège Sainte Anne
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Repas végétarien REPAS ANTI GASPI PIQUE NIQUE

lundi 29 juin mardi 30 juin jeudi 02 juillet vendredi 03 juillet

SALADE DE PENNE ET THON 
BASILIC CAROTTES RÂPÉES AU CITRON PASTÈQUE

CONCOMBRE A LA BULGARE CÉLERI RÉMOULADE

ESCALOPE DE PORC SAUCE 
BARBECUE BURRITOS DE LÉGUMES SANDWICH POULET CRUDITÉS

BROCOLI RIZ PILAF CHIPS

MIMOLETTE GOUDA COMPOTE

LAITAGE LOCAL BIO

PASTÈQUE LIEGEOIS MADELEINE

DONUTS GLACE

CRÈME CARAMEL FRUIT DE SAISON 

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


